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Настa.тема НАЗИВ НАСТАВНЕ ТЕМЕ 

1 Физиолошки значај хране 

2 Хигијенско епидемиолошки значај хране; Тровање храном 

3 
Штетне последице контаминената у процесу производње, складиштења и 
чувања хране 

4 Опасности и штетности од контаминиране хране. 

5 
Прописи о хигијени хране ЕU и правни аспекти примене HACCP система; HACCP и 
Codex Alimentarius 

6 
HACCP и прописи Европске Уније; HACCP и национални прописи. 
Програм подршке за развој HACCP система (PRP, GMP, GHP, GLP); 

7 
Примена HACCP система (12 корака - 5 корака + 7 принципа); „кућа 
хигијене“ 

8 
Анализа опасности и идентификација контролних мера; Хемијске опасности; 
Биолошке опасности; Утврђивање нивоа опасности; 

9 Одређивање критичних контролних тачака примена „стабла одлучивања“ 

10 Одређивање критичних контролних граница; 

11 
Успостављање контролних критичних тачака; Успостављање мониторинга над 
критичним контролним тачкама 

12 Успостављање корективних мера; 

13 Успостављање и чување записа 

14 Верификација HACCP система 

15 ISO стандради; Codex Alimentarius 

 


